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CAFE DE LA PAIX

GEMRE: apres tant d’années a la
voir plonger dans le pathétique
culinaire, on avait fini par lacher
cette légende Napoléon III

et voila qu'un costaud

des fourneaux (Laurent André,
ex-Royal Monceau) lui recolle
sourire et fierté en relancant
cranement plats de I’age d’or

et cuisine post-Escoffier.

PRIX:env. 70 €. Menus a 39,
45 et 55 €. Gnocchis parisiens
(gnocchis, escargots au beurre
persillé) : gratin copieux.
Quenelle de brochet et
salpicons de homard : revanche
d’un classique. Eclair café:

pas mauvais mais bétement
déstructuré.

AVEC QUI? Mademoiselle de...

BONNE TABLE: 12 507.
Service aux petits soins.

Al'Hotel Infercontinental.
5, place de I'Opéra (IXe).
Tel.: 01 40 07 36 36.Ti.
Métro: Opéra.

LIEU:

1, rue de
Gribeauval (Vlle).
TEL.:
0145481416.
HORAIRES : .
Tlj sf sam. (déj.) et dim.
Métro: Rue du Bac.

yos
STREET BANGKOK
CANTEEN & BAR

GEMNRE: apres I'échoppe

du canal Saint-Martin,

ceux du Street B prouvent
qu’ils en ont sous le plateau
avec ce pop réfectoire Bastille,
toujours aussi €lectrique

a faire parler la poudre thaie.

PRIX:entrel15et 25 €.

Ribs sauce barbecue

et mangue : « sexotique ».
Curry rouge au poulet :

chaud bouillant. Banane

et tapioca: petit plaisir gluant.

AVEC ©UI? Une bande de kids.

BONNE TABLE: celles

en devantlre. Seryice survolté.

13, rue de la Roquette (XIe).
Tél.: 0983730083.

Tlj sf dim.

Métro: Bastille.
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LES FOODIES

GENRE: dans cette portion

de Marais o, le plus souvent,
les décors se démenent

a rehausser le triste niveau des
assiettes, ’exact inverse, ici,
avec une enseigne cruchasse et
une salle plombante habilement
sauvées par une courte carte

au modernisme de bon aloi.

PRIN:env. 30-40 €. Formule a
21 € (déj.). Salade d’artichauts :
gentillet. Garganelli, chair

a saucisse faite maison, feves:
plein la bouche. Banana split :
amusant !

AVEC QUI? Une modasse.

BONNE TABLE:1a 2.
Service asthénique.

Y

6-8, square Sainte-Croix-
de-la-Bretonnerie (IVe).

Tel.: 0982427309. Tlj sf dim. (din.)
et lun. (déj.). Métro: Hotel-de-Ville.

RACINES DES PRES

euvieme adresse
a gonfler le giron

" delafiliere Lahner (Bon
Saint-Pourcain, Panache, Caffe
Stern...) et troisiéme 4 battre -
pavillon:Racines, de quoi
justement ce Racines a-t-ille
don ? Peut-étre d’imposer, cette
fois encore, 4 Saint-Germain,
une séduction de bistrot o1, dans
un de ces décors bruts
de matiére, tne cuisine
en ligne claire s’accorde aux jolies

choses: produits en circuit
vertueux, nouvelle maniere
ménagere, «rurbanité » de
gueule, jeune veine potagere!
Dans I’élan, d’installer Alexandre
Navarro, une fine touche de chef
passé par les grands (Constant,
Anton, Ducasse) 5
mais aujourd’hui véloce...

A faire I’assiette buissonniére.
Avec qui? Une belle plante.
Une, deux, trois assiettes...
Ravioli champignons-noisettes,
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LE GRAMONT

GENRE: entre grand café

et brasserie, une grosse caisse
de boulevard au confort
stratégique, utile a I’actif
comme au touriste a passer et
repasser les nouvelles recettes
du genre sans trop se poser de
questions. Si vous n’y cherchez
pas plus de réponse, ¢a passe!

PRIX: entre 25 et 45 €. Tartare
de boeuf : passe-partout.

Fish and chips, sauce tartare:
pas trop mal. Mousse

au chocolat: pataude.

AVEC QUI? Les collegues.

BONNE TABLE: 1a terrasse
ou la 23 en salle.
Service sur ressorts.

15, boulevard des Italiens (ll€).
Tél.: 01429758 50.Tl.
Métro: Richelieu-Drouot.

bouillon comme une bisque:
éclatant. Lieu jaune

aux épinards et asperges -
blanches, beurre blanc

aux palourdes: attrayant.
Tarte soufflée au chocolat

et sorbet cacao: gracieuse.
Service? Diligent.

. Laddition ? Menus a 29

et 35 € (déj.); T ton au-dessus
ala carte.

Quelle table ? Au comptoir,
face cuisine.



